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Unluogodi
ospitalità,dicibo,di
arteedibuonvino.

Nellacampagna
dell’Oltrepòpavese,

nelleprimecolline
dietroCasteggio,a

CorvinoSanQuirico,
TenutaMazzolino
èunluogoriccodi

storia,dipassione,di
dedizioneedigrande
amoreperlavignae
lesuetradizioni,nel
totalerispettodella

naturaedel contesto
chelacirconda
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Il SaloneGrigio èuna
dellezonecomunial
pianoterradellavilla.
Sotto,unadelledodici
camereposizionate
alprimopiano

La cucinaprofessionale

“ L’idea delleceneinvilla mi èvenuta pensando
alle difficoltàche i ristoratoriavevanodurante
l’emergenzasanitaria.Vistochedovevanolimitare

moltissimoil numerodei copertinegli spazichiusi

perchénon organizzarliqui?All’apertoc’è tanto

spazio...”. Questoprogettodi Francescanecessitava
di unacucinaattrezzataalmeglio,peraccoglieregli

chefospiti.Nelladefinizionedelprogetto, edovendo

così accogliereuna“nuovafunzione”, lavecchia

cucinadi campagnaè statatotalmente riqualificata

perrenderlaadattaalle dinamichedei professionisti

del food chesi avvicendanoin Villa durante gli eventi

organizzati.Eraimportantedotarladi attrezzature
professionali,così l’architettoNicolaRestaha
coinvoltoun cucinieredellaBrianza,Asnaghi,che
hadisegnatol’interonuovoassettoorganizzandolo

perareelavoro-preparazione, cottura,lavaggio,

refrigerazione- utilizzando anchedeimoduli

in acciaiodell’aziendamilaneseAugustoGalli.

Gli elettrodomesticidi cui èstataequipaggiata
sonoquellidiOlis,storica aziendabellunese

specializzatanellaproduzionedi apparecchiature
perla ristorazioneprofessionale.
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di SabrinaPiacenza

“ La storia della TenutaMazzoli-

no inizianei primissimi anni ‘80con

miononno Enrico quando,inunodei

suoiviaggi, si lasciò sedurredaque-

sta terrachetutti chiamavanogià

“ la collina delPinot Nero”,Francesca

Seralvo, lapadronadicasa,raccon-

ta lagenesidiquestoprogettoam-

pio che fondale sueorigini nell’amo-

re perquestoterritorioriccodivigne

eper il vino. La tenutaerain origine

compostadadiversiettari di terre-

no perlopiùcoltivato avigna,unavil-

la ottocentescapostaalcentrodel-

la proprietàinposizionedominante

sulla collinacircondatadaun giar-

dino all’italianaconoltre2000 ro-

se antiche,unacantinaeun pollaio/

stallacheadessoè diventatalaca-

sa
di Francescaedellasuafamiglia.

“La villaeracompletamentein sta-

to diabbandono.Gli obiettivi di mio

nonnoeranodue.Da un lato trova-

re unpostodovepoterriunire lasua

grandefamigliacompostada4 figli

e12nipoti edall’altro, dabuonfran-

cese, avevailpallinodi produrreil suo

vino.A Mazzolinoriescearealizzare

entrambii suoi sogni”.La villa, cuore

di tuttala tenuta,nonsubiscegrandi

lavori diriqualificazione. Si interviene

conunapprocciopiuttostoconserva-

tivo, mantenendostile, composizio-

ne, scansionedegliambienti,rivesti-

menti edecorioriginali, senzaprati-

camente aggiungerenulla.

Intimaaccoglienza
Dopomolti anniincui lafamigliadi

Francescasidedicaquasiesclusiva-

mente allavinificazione eallaprodu-

zione diunodei vini rossiitalianipiù
apprezzatiepremiati,il PinotNero,

nel 2020,complicianchei duri mesi

dellapandemia-che Francescaela

TenutaMazzolino
UBICA ZIONE|CorvinoSanQuirico(PV)

SI TOWEB| tenuta- mazzolino. com

CAMERE| 12

PROGETTO| StudioArchemi

INTERIOR DESIGN| Nicola Resta
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FrancescaSeralvo,artigianadelvino e terza
generazionedellafamigliaproprietariadella

Tenuta.Dal2015guidaMazzolinocon passione

Radiciprofonde

Proprietariadi TenutaMazzolinoe fondatricedel gruppoOltrepòTerra
diPinot NeroFrancescaSeralvodopounalaureain giurisprudenza

e diversiannida avvocato hadecisodi abbandonareilDiritto per
dedicarsiatempopienoallavigna di famiglianell’OltrepòPavese.

Il Noir è il vinosimbolodi Mazzolino- di cuiFrancescava più fiera-
ma ancheil Blanc,unoChardonnayvinificatoeaffinatoin piccole

botti francesie la raffinatabollicinaBlanc deblancs, vini digrande

qualitàcherispecchianole sueradici e le ambizioni.

Questocambiodi vita come nasce?
Sonola terzagenerazionedellamia famigliaalla guida
dellacantina,fondatapiù diquarant’anni fa da mio nonno.

Era la nostra casadi campagnadoveci riunivamotutti, fratelli

e cuginiquandoeravamopiccoliperpoicontinuarecontutte
le nostrefamiglie… siamonumerosiormai.Con questatenutae
conlevigne houn legame profondo,sonosempre stataquella che

seguivail nonno neisuoi progetti enoici,così,quandomiamamma

hadecisodiritirarsiper meè stataunascelta naturaleseguirele
sueormee portare avanti il sognodi miononno: far riviverele sue

origini francesie costruirein Oltrepòuna piccolaBorgogna.

Daquandoinizia quindil’eradiFrancescaaMazzolino?
Nel 2015inizioa scrivereuna nuovastoria della Tenuta.

Hofattotesorodegli insegnamentiricevutidamio nonno,

ci holavoratomoltoarricchendolacon innovazionee creatività.

Datempomi sonoavvicinataallaagricolturabiologica,un lavoro

costantee un severorispettoper l’interoecosistemavignetosonogli

ingredientiprincipali perottenerevini autenticicon unaforte identità.

Chetipo di esperienzeoffrite in Cantina?
L’enoturismoèun fenomenodi grandesuccessocheregistra

grandinumerisemprecrescenti.Daquinascel’idea di ampliare

il nostro progetto di ospitalità inVilla, dall’esperienzagiàconsolidata
acquisitacon laCantina.Da noi tutti i weekendèpossibile fare

degustazionipersonalizzateconvisitanelle cantinestorichee la
passeggiataneivigneti dovenascel’uva chepoidiventeràil nostro

vino. A maggioea novembreorganizziamoil MazzolinoDay,

unafesta percelebrarelanostratenuta apertaai nostriamici,

clienti e achi desideraconoscercipiùdavicino.

La ristrutturazionedellavilla èstata
concepitaerealizzatapensandoallo
stileeall’atmosferadi unacasaprivata

Il pianoterraospitaivariambienti
giorno– il SaloneVerde,il SaloneRosa
eil SaloneGrigio– arricchitidaopere

d’arte tracui dipinti,stampeesculture,
appartenentiallacollezionedifamiglia
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Lavilla raccoglie
diverseopere
d’artecome

quellainmarmo
biancopostanella
salad’ingresso,
un’operadiPablo

Atchugarry,artista
uruguaiano

suafamigliahannopassatoproprio

in questatenuta-e i lunghigiornidi

riflessione,nascel’ideadi ristruttu-

rare completamentelacasarecupe-

rando tutti gli ambientidellavilla. In

contemporaneasidecideperòdiag-

giungere unnuovo tasselloaquesto

luogo fruitoquasiesclusivamente

daiproprietariedailorofamiliari.

“Durantei primissimimesi dell’emer-

genza Covid ci siamotuttitrasferiti

qui, daMilano. Abbiamoavutomo-

do divivereappienoquestoposto,

giornoper giorno,perdiversotem-

po senzainterruzioni.Al nettodella

situazionegeneralesiamostatibe-

ne equestocihafattoriflettere.Ab-

biamo così pensatodi aprirele por-

te perfarlo conoscerealdilàdel pro-

getto legatoallacantinaealvino per

completarelapropostaconun’offer-

tadiospitalitàdiversa,intima eacco-

gliente ,raccontaFrancesca.

Lacasaalcentro
Lavilla hadimensionigeneroseesi

sviluppasu duepiani,aiqualisiag-

giunge il sottotetto.Il pianoterra
ospitai variambientigiorno– il Sa-

lone Verde,il SaloneRosaeil Salone
Grigio– arricchitidaopered’artetra
cui dipinti, stampeesculture,appar-

tenenti alla collezione di famiglia, la
cucinaegli ambientidi servizio;alpri-

mo pianoinvece troviamo12camere

dalettomatrimoniali-con i relativi

bagni-alle qualisiaccededallungo

corridoiodistributivo postoal centro

dellaplanimetria. Nel sottotettotro-

va posto unapiccolapalestracon

unazonabenesserechecomprende

saunaebagnoturco.Il tutto èstato

concepitocome unacasa,l’ideaèin-
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Il bagno della

camera 1, come

tutti gli altri bagni,

è caratterizzato

dal pavimento

concementine

originali

fatti quelladioffrireun ospitalitàri-

servata e autentica,nondi stampo

tradizionaletipica di un albergo. Le

stanze non hannofrigobar e nemme-

no la televisione, sono essenziali, co-

me le camere di casanostra .

Il progettodi restyling èstatocondot-

to a più mani. LoStudio Archemi si è

occupatodellaparte più tecnica e im-

piantistica mentre l aspettodecora-

tivo e l interior è stato principalmen-

te curato dall architetto Nicola Resta

coadiuvatodalla SignoraSandra, pa-

drona di casa e mammadi France-

sca che ha fornito le linee guida su

cui orientare l interoprogetto. Vole-

vamo mantenere ilpiùpossibiletut-

to quello chec era in casa, compresi

gli arredi. Divani, sedute,lampadari,

armadi, sonostati restaurati e riposi-

zionati. Lastrutturadella casaè stata

totalmente conservata, nessuna de-

molizione, a parte i bagni e alcuni ri-

vestimentiormaiobsoleti. Rispettare

l esistenteè statoil filo conduttore di

tuttoilprogetto di restauro. Voleva-

mo unacasarinnovata piuttosto che

nuova, checilasciasse i ricordi dell in-

fanzia,deinostrinonni. L unico am-

biente dovesi è dovuti intervenire più

incisivamente èstatala cucina .

Le cromie del vino
La grandecucina al piano terra del-

la vita precedenteconserva so-

lo lo splendidopavimentooriginale

realizzato conle tipiche cementine

dell epocadiedificazione della villa;

tuttoilresto è stato completamente

aggiornato eprogettatocon un im-

pronta professionale, inmodo da po-

ter essereutilizzato facilmentedai

servizicateringesterni così come da-

gli chef chiamati a Mazzolino per gli

eventi.La palette colori scelta è un ro-

sa molto scuro e intenso chepunta al

bordeaux e ricordamoltoilPantone

Marsala coloredell anno 2015. Un ri-

ferimento alle cromie del vino,sicura-

mente noncasuale.Ilrosasi alterna

ai moduli diacciaioche riflettono an-

coradipiù la nuancee rendono l am-

bientecaldo eaccogliente. Lungola

pareteattrezzata invece un rivesti-

mento più neutro in grèsporcellana-

to lucido scelto dalcatalogo Marazzi.

Le dodici camere da lettosono arre-

datecon pezzidi recupero; ambien-

ti essenziali e accoglienti nei qua-

lisentirsi a casa, rallentare ilritmo e

godersi le eccellenzedellatenuta.

Le traccedel passatosono evidenti

anche nelle stanzecon i parquet re-

cuperati, i complementi originali re-

staurati, la classicità di alcuni ele-

menti maanche la contemporanei-

tà dialtri, per una contaminazionedi

stili chearricchisce ilvaloredellospa-

zio e l esperienza di chi lo vive.

Eventi tra artee cibo
Pergodere e viveretotalmente il mo-

od della campagnapavese e della

tenutaMazzolino, la casaviene af-

fittata interamente,anche per un so-

lo giorno e una notte, ma non porzio-

nataper camere.Per gliospitiviene

offerto un servizio su misura, in base

alle necessitàe allatipologia di sog-

giorno o dievento. Possiamoorga-

nizzarecene,colazioni, pranzi, an-

chela pizzacottanelforno a legna

dal nostro pizzaiolo. L idea è quella

di costruireinsieme agli ospitie clienti

quello che preferisconoavvalendoci

di diversipartnerconcui lavoriamo a

strettocontatto, anche chefstellati se

lo richiedono ,sottolinea Francesca.

Tenuta Mazzolinoè aperta tutto l an-

no, ma nella bellastagionela possi-

bilità di vivere un esperienza diver-

sa, originale ed esclusiva si ampli-

fica. La scorsa estate, ad esempio,

abbiamoinvitato alcuni ristoratori a
cambiarescenario, uscire dalle loro

cucine e venire a cucinare aMazzo-

lino. Tantihannoaccolto il nostro in-

vito,anche uncuocogiapponeseche

ha unristorante qui vicino, aStradel-

la . Un esperienza talmente positiva

cheFrancesca vuole portare avanti

Stiamolavorandoper organizzare

delle cene con esperienze legate al-

la lirica.Già a luglio abbiamoospita-

touna cena con orchestra di ottoni e
cantanti e per questo autunnovor-

remmoriproporlo aggiungendoall e-

sperienza anche una propostaeno-

gastronomica stellata… ovviamente

i vini sono i nostri! .

Rispettarela
struttura originale
è stato il filo

conduttore di tutto il
progetto di restauro
che ha previsto la
conservazione

di tutto l esistente

e pochissime
demolizioni
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